FECHA DE EMISION
FICHA TECNICA DE PRODUCTO FEBRERO 2023
Versién. 003

PRODUCTO
FINAS HIERBAS PURAS
DESCRIPCION
Producto obtenido de las hojas limpias y sanas de ALBAHACA ESCAMA, LAUREL ESCAMA, OREGANO ESCAMA, PEREJIL ESCAMA, TOMILLO
ESCAMA
ORIGEN EGIPTO, TURQUIA, PERU
" OCIMUM BACILICUM , LAURUS NOBILIS, ORIGANUM
NOMBRE CIENTIFICO (ESPECIE O VARIEDAD) VULGARE, PETROSELINUM SATIVUM Y THIMUS VULGARIS
ALBAHACA ESCAMA, LAUREL ESCAMA, OREGANO ESCAMA,
INGREDIENTES PEREJIL ESCAMA, TOMILLO ESCAMA
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
OLOR Caracteristico
COLOR Verde - Café
SABOR Caracteristico,aromético
ASPECTO Escamas
Cadmio 0.20 mg/kg
Plomo 0.30 mg/kg
HUMEDAD Maximo el 10 %
Malla 20 A
Malla 40 A
Malla 60 A
Malla 80 A
GRANULOMETRIA TAMARIO DE PARTICULA Malla 100 A
Base N/A
Desviaciones NA
PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
MICROORGANISMO ESPECIFICACION METODO DE ENSAYO| FRECUENCIA DE MONITOREO NORMATIVIDAD
BACTERIAS ANAEROBIAS Recuento en placa Resolucién 1407/5 Agosto de
— Por Lot N
SULFITO REDUCTORAS 118 - 1000 UFC/g AOAC or-ote 2022 Nim. 4.12
RECUENTO DE BACILLUS Recuento en placa Resolucién 1407/5 Agosto de
CEREUS 118 - 1000 UFC/g AOAC Por Lote 2022 Nim. 4.12
RECUENTO DE MOHOS Y Resolucién 1407/5 Agosto de
LEVADURAS 3.000-5000 UFC/g NTC 2698 Por Lote 2022 NUm. 4.12
Resolucién 1407/5 Agosto de
ESCHERICHIA COLI <10 UFC/g NTC 4458 NTC 4458 2022 Nim. 4.12
) Resolucién 1407/5 Agosto de
SALMONELLA Ausencia/25 g o ml 1ISO 6579-19 Por Lote 2022 Num. 4.12




ROTULADO

Producto debidamente rotulado con la siguiente informacion legible y en espafiol.

» Nombre Material + Contenido Neto ) .
« Fecha de vencimiento « N° de Lote + Pais de Origen
« Productor/Proveedor « Condiciones de Almacenamiento + Declaracion de Alérgenos

Cumplimiento con la resolucién 5109 del 2005.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

El producto se almacena en un lugar fresco y seco a temperatura ambiente, alejado de agentes contaminantes.

El transporte es realizado en vehiculos aptos para la distribucién de alimentos, secos, en condiciones éptimas de aseo, libres de plagas, sin olores
fuertes o agentes contaminantes; los productos se movilizaran debidamente estibados.

VIDA UTIL

30 a 24 meses a partir de la fecha de fabricacién en su empaque original, cerrado y en condiciones adecuadas de almacenamiento.

USO SEGURO

Se emplea segln formulacién del producto a elaborar, se deben usar elementos de proteccién oronasal y visual debido a que es un producto volatil y
dado esto puede causar algun tipo de alergia.

SEGURIDAD ALIMENTARIA
DECLARACION DE PROCESOS DE IRRADIACION

No ha sido tratado o irradiado durante ninguna etapa de su proceso de produccion.

DECLARACION DE OGM's

« Este producto no contiene ni estd compuesto por organismos genéticamente modificados.
» No se ha producido a partir de organismos genéticamente modificados.
« No contiene ingredientes producidos a partir de organismos genéticamente modificados.
DECLARACION DE ALERGENOS
PRESENTE EN OTROS
COMPONENTE PRESENTE EN EL PRODUCTO PRODUCTOS DE LA MISMA PRESEN;EAE,\,‘\‘T;A MISMA
LINEA DE PRODUCCION
Si No Si No Si No
CEREALES QUE
CONTENGAN GLUTEN y
productos derivados: Trigo,
X X X
centeno, cebada, avena,
espelta, kamut y variedades
hibridas.
CRUSTACEOS y productos
. X X X
con o a base de crustaceos.
HUEVOS y productos con 0 a
X X X
base de ovoproductos.
PESCADO y productos con o
X X X
basados en pescado.
CACAHUETES y productos
X X X
con o0 a base de cacahuetes.




SOJA y productos con o

basados en soja. X X X
LECHE Y PRODUCTOS

LACTEOS (incluida la . X . X . X
lactosa).

APIO y derivados. . X . X X

FRUTOS SECOS Y
PRODUCTOS CON O
BASADOS EN FRUTOS
SECOS: almendras,
avellanas, nueces, anacardos, . X . X . X
pacanas, castafias de Para,
pistachos, nueces de
macadamia y nueces de
Australia.

MOSTAZA y derivados . X . X X

SEMILLAS DE SESAMO y
productos con o basados en . X . X . X
semillas de sésamo.

ANHIDRIDO SULFUROSO Y
SULFITOS EN

CONCENTRACION . X . X . X
SUPERIOR A: 10 mg/Kg o 10
mg/litro expresado como SO2.

ALTRAMUCES y productos a
base de altramuces.

MOLUSCOS y productos a

X . X . X
base de moluscos.

* Resolucion 1407 del 05 de agosto de 2022.
* Resolucion 4241 de 1991
* Resolucion 4506 de 2015
* Resolucion 2674 de 2013
« Resolucion 5109 de 2005
HISTORICO DE REVISIONES

VERSION: 003: Se actualizan parametros microbiolégicos segun resolucién 1407.
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ASOCIADA A PETICIONES, QUEJAS Y RECLAMOS

SOUCITUD DEL INTERESADO

SOLICITUD OFICIAL

SOLICITUD DE PRACTICA DE PRUEBAS/

EVENTO DE INTERES EN SALUD PUBLICA PROCESOS SANCIONATORIOS ADMIN.

OTRO

Especique:

Aceptable (A)

e R R 5
— sy = 3o ST (it s + bt ettt H:&-—-
Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos descritos en el instructivo

para el aspecto a evaluar

:’.t(.'o."_;‘-.—‘:i:‘!:! ! I[i

Aceptable con Requerimiento (AR)

Margque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Inaceptable (1)

Marque con una X cuando el estzblecimiento no cumple ninguno de los requisitos descritos en el instructivo
para el aspecto a evaluar

Critico (C)

Marque con una X la casilla “C* cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte la inoculdad de los
alimentes y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida que el establecimiento continde
ejerciendo sus labores
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Localizacién y disefio.

1.1)(Resolucién 2674/2013, Articulo

6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
23y26)

B a5 e

1.2

Condiciones de pisos y
paredes.

(Resolucion 2674/2013, Articulo
7. Numeral 1, 2)

1.3

Techos, iluminaciény
ventilacién.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
7, Numerales 3, 4,5.1,7,8.)

<]

14

Instalaciones sanitarias.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
6, Numeral 6.1, 6.2, 6.3, 64)

(¥

2,5

21

CALIFICACION DEL BLOQUE | -

Condiciones de equipos y
utensilios.

(Resolucién 2674/2013, Articulo
8, Anticulo 9, Numerales 1, 6, 8 y
9, Articulo 10, Numerales 2 y 3.

Articulo 34.)

@

3,5

La calificacién del bloque corresponde al 17% dl total del acta

[ R

>

CALIFICACION DEL BLOQUE }_

Estado de salud
(slgnos/lesiones).

La calificacién del bloque comresponde al 7% del lotal del acta

Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

3.1
(Resolucién 2674/2013, Articulo 4
11; Numeral 1, 2, 4, 5. Articulo
14, Numeral 12) |_
c
Reconocimiento médico. N o P“’SCV\\Z\ Yy reonseavmitents \’\f\(’dico
3.2|(Resolucién 2674 de 2013, 31%1.5
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Practicas higiénicas.

(Resolucién 2674/2013, Articulos
12y 13, Articulo 36.)

33 (Resolucidn 2674/2013, Articulo 4
"“]14, Numerales 1,2,3,4,5,6,7,
8,9, 10, 11, 13y 14, Articulo 36.
Articulo 35, Numeral 5y 7.)
l c
Educacién y capacitacién. [\j [ PQ\ \~Q ) \C\ \)Q ﬁ\ww\ QY\\-Q \\"‘C&(QOJO
.
:

Py \on \’\m‘(\r\c‘"\b\dd! Sandrort s
[c]

AT AR SRER

Recepcion y requisitos
legales.

4.1|(Resolucién 2674/2013, Articulo
16, Numerales 1, 3, Articulo 37.
Resolucién 5109 de 2005.
Resolucién 1506 de 2011.)

CALIFICACION DEL BLOQUE |3 .5

La calificacién del bloque corresponde al 22% el total del acta

3,5

Condiciones de
almacenamiento.
42
(Resolucién 2674/2013, Articulo
28, numerales 1,4, 5, 6, 7,

Conservacién de los
productos.

4.3 (Resolucién 2674/2013, Articulo
18, Numeral 3 Articulo 27,
literales a y ¢, Articulo 28,
numerales 2, 3.)

©

LI

Suministro y calidad
potable.

(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3.

5.1|Resolucién 2674/2013, Articulo 6,
Numeral 3.1, 3.2, 3.3, 3.5.1, 3.5.2
y 3.5.3, Artlculo 26, Numeral 4.
Articulo 32, Numeral 8.
Resolucién 2115 de 2007,
Articulo 9.)

CALIFICACION DEL BLOQUE 2

= I

de g

2,5

La calificacién del bloque corresponde al 23% del total del acta
“A;

> /
TN

Residuos liquidos.

5.2|(Resolucién 267472013 Articulo
6, Numeral 4, Articulo 32,
Numerales 5y 10.)

2,5

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

Residuos sdlidos.

(Resolucidn 2674/2013 Artlculo @ 2 0

6, Numerales 5.1, 5.2y 5.3.
Articulo 33, Numerales 5, 6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

5.

(2

c
Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios.
5.5|(Decreto 1575 de 2007, Articulo ( 6 ) 3 0
10, Numeral 1y 2.
Resolucién 2674/2013, Articulo
26 Numeral 1.) | c
- = ( e
Soportes documentales de NC) ?‘ ('5(;\\'0 o \GYW \.Q ém“ AL
saneamiento. .
PKC\V\ él’ Saneawm © V\R
5.6|(Decreto 1575 de 2007, Articuto | 2 | 1 @ ~ Conkre\ Flaqes L Lanque
R, - Cremaglatng vlomts et A
P - W Y\ ¢ 3iny Lot ton
lculo 26.)
< MAncleg VSO dS |c
CALIFICACION DEL BLOQUE 2 La calificacién del bloque corresponde al 31% del total del acta
% DE CUMPLIMIENTO | CONCEPTO. sesccons con uns squs (x) of eoncepta NIVEL DE CUMPLIMIENTO  [EN €asc que uno o mas de los aspectos a evaluar|
Saniano s emir sea identificado como critco y calificado como
o x FAVORABLE 90-100% Inaceptable (l), independiente del porcentaje de
CD cumplimiento obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a
g‘s . 2 FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS 60-89,9% emitir sera DESFAVORABLE y se procedera a
DESFAVORABLE ::::;i\llaa MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD
NUMERO TOTAL DE MUESTRAS TOMADAS
NUMERO DEL ACTA DE TOMA DE MUESTRAS

T
i

42 ] i - z z y 4 LA (o sa
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiend

ZET Z
Ntk } Yy AL |
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1
1 3

ratificacion del conte
del afio

Parg constancia previa lectur,
Q%_ del mes de

—

nido de i resente acla firman los fupgi
en la Cludad de \
De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien atendid la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de cinco (5) dias contados a partir de la realizacién de la visita.

N DELIAGI

ario y Qerzgnas qua intervinieron en la visita, hoy
QAN

FIRMA:

INSTITUCION: IS™N ? \’ AR

NOMBRE: t\G Sq'S n WORES MovAR, NOMBRE:

CEDULA\gLLG} L\(,\) y ‘\D\’G\-e CEDULA:

CARGO: T Sancame Ae CARGO:
INSTITUCION:

FIRMA:

FIRMA: CUIA ()
|

NOMBRE:

NOMBRE:

CEDUA 104531269

(0;11:QN ‘QH’P%D sambon;

CEDULA:

CARGO:

CARSS:  quuiligy bndenj Q.
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